UNSERE KLASSIKER

AUSSER BEI DEN DESSERTS BLEIBEN DIE GRUNDZUTATEN MEIST DIE GLEICHEN

BEILAGEN UND ZUBEREITUNG VARIIEREN JE NACH JAHRESZEIT

SUPPE
Waldpilz-Cremesuppe
mit gebackenen Garnelen und Triffelmayonnaise

15,90
VORSPEISEN
Carpaccio von der geflimmten Jakobsmuschel
mit Kiirbiskernemulsion, Mango-Chili-Relish und geeistem Rotkohl 18,90
Gebackener Camembert
Vom Bio Ziegenkadse mit Wildpreisselbeeren, Zitronenpesto und Petersilientopping 14,90

Maultdischle, Pfifferlinge und Triiffel
Hausgemachtes Maultaschle an lauwarmem Kartoffelsalat mit geréstetem Zwiebelknusper
frischen Pfifferlingen und Triffelspanen 17,90

Alle Weine enthalten Sulfite. Eine Liste der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Getrankekarte



Hauptgange

Ochsenbacken
Sanft geschmorte Ochsenbacken mit Portwein-Perlzwiebeln,
jungen Karotten und cremigem Kartoffelpliree mit Panko-Zwiebel-Knusper

Rehkeule
Ganz langsam Sous Vide gegarter Rehkeulenbraten in Wacholderrahm mit Calvados Apfel,
hausgemachtem Rotkohl und Kartoffelklof3en

Dessert

Creme-Briilée und zweierlei von der Heidelbeere
Creme Brlilée an eingemachten Heidelbeeren und Heidelbeer-Nougat-Sorbet

Schokoladen-Brownie
an Mandelschaum mit beschwipsten Zwetschgen, Zimteiscreme und kandierten Walnlissen

Chocoholic
Dunkles Schokoladen-Sorbet mit selbst eingemachten Portwein-Kirschen und luftigem Quarkmousse

Alle Weine enthalten Sulfite. Eine Liste der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Getrankekarte
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