SAISONALES

DIESE KARTE IST IMMER IN BEWEGUNG.HIER WIRD IMMER WAS GETAUSCHT, IST WAS AUFGEGESSEN
WIRD ES DURCH WAS ANDERES MINDESTENS GENAUSOLECKERERES ERSETZT

APERITIF EMPFEHLUNG

KnuTt 0,0 RHUBARB
GIBT ES NATURLICH AUCH MIT ALKOHOL

10cl Knut Hansen Hamburg dry Gin alkoholfrei 1cl Zitronensaft,
1cl Zuckersirup, 10 cl fritz Rhabarberschorle
0,21 15,50

DAVOR, DABEI, DANACH
Hummus mit Petersilien Ol und Taggiasca-Oliven an lauwarmem Fladenbrot 12,90

HAUPTGANGE
Skrei Loin auf Pommery Sauce mit dreierlei Spargel

Winterkabeljau Filet auf Pommery Senfsauce getoppt von lauwarmem Meeresspargelsalat an
Cremigem Kartoffelpliree und gebratenem weiBen und Griinen Spargel 36,90

Polenta, Parmesan und mediterranes Gemiise
Gebackener Polenta Riegel an Parmesanschaum, kurz geschmortem mediterrane Gemdse,

Broccolini und knackigen Zuckerschoten 26,90

Alle Weine enthalten Sulfite. Eine Liste der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Getrankekarte



MENU

PortionsgréRen dem Meni angepasst

Anchoa Cantabrica, piparras y manzanilla

Sardellenfilet aus dem Golf von Biscaya auf Kartoffelsockel mit R6stzwiebelbutter, gebackenen Kapern,
halbgetrockneten Kirschtomaten und einem Relish aus eingelegten milden griinen

baskischen Chilis und Manzanilla Oliven

* kK

Dreierlei von der Erbse mit Périgord Triiffel

Erbsen Gransole mit jungen Erbsen, Erbsenkresse, Parmesanschaum und frischem Périgord Triffel
* kK

Sanft geschmorte Hirschbédckchen

in Portweinsauce auf cremigem Safran-Risotto mit zweierlei gebratenem Spargel

* k%

Burrata Tomate und Physalis

Mini Burrata an dreierlei Tomaten mit geflimmter Physalis, Basilikum Ol und Crunchy Basilikum

* kK

Schokolade, Erdbeeren, Mascarpone und Kaffee

Ein ,,Blumentopfle aus Karamellschokolade gefiillt mit Mascarpone zweierlei von der Erdbeere
Schokoladen ,,Erde” und hausgemachter Mokka Eiscreme

5 GANGE 105,00 /PERSON

WEINREISE 5 GANGE 45,00/PERSON

17,50

24,90

36,90

16,50

16,90



