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Liebe Gaste,

Unser Abholservice steht EUCH

Samstags und Sonntags von 13:00 - 17:00

zur Verfigung

Abholung bitte nur auf Vorbestellung

Bestellt werden kann bis Freitag 15:00

(damit wir alles so kontaktarm wie moglich gestalten konnen, bitte gleich Zahlart (bar, EC,
Visa, Mastercard oder Applepay) und die Abholzeit mit angeben. Wir bestatigen die
Bestellung dann telefonisch oder per mail)

Bestellung per mail : info@mikesheimatkueche.de
Oder per Telefon: 033201 24 98 06

Mike und Natalie
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ZUM MIT NACH HAUSE NEHMEN

Unsere 2GO-Karte fiir
Samstag 25. und Sonntag 26.September
und

Samstag 2. Und Sonntag 3. Oktober

Alle Produkte sind vakuumiert oder auf Glaser abgefiillt und miissen zuhause
einfach nur noch warm gemacht werden. Natiirlich gibt’s auch eine kleine
Anleitung, in der wir auch auf eventuell enthaltene Allergene hinweisen. Bei
Fragen kontaktieren Sie uns gerne personlich.

Vorspeisen

Apfel-Kiirbissiippchen
An Hackerle von der gerdaucherten Entenbrust 16,50

Hausgemachte Blutwurstmaultdischle
In Karamellzwiebeljus mit gebratenen Apfelwirfeln
Auf getriffeltem Spitzkohl 17,90

Mike's Verwéhnbox
Dreierlei von der Ganseleber mit 2-erlei Frucht
und Butter-Brioche-Muffin 23,90



Hauptgange

Sanft geschmortes Kalbsherz in Pfifferlingsrahm
Frische Kirbisravioli mit gebratenem Hokaidokdrbis,
frischen Pfifferlingen und Basilikumpesto

Geschnetzeltes von Hirsch- und Rehriicken mit frischen Waldpilzen

DIE KLASSIKER:
Sanft geschmorte Ochsenbacken mit Portweinperlzwiebeln
Dazu empfehlen wir: Butterméhren und Kartoffelstampf

Bio-Lammhaxe aus dem Ofen mit Sauce
Dazu empfehlen wir: mallorquinische Chorizo-Bohnen

Beilagen

Kartoffelstampf

Frische Pasta

Buttermohren

Mallorquinische-Chorizo-Bohnen

Extra Sauce (ca.200 mli)

Bratensauce im Glas

17,50

25,90

23,90

18,50

19,50

4,50

4,50

4,50

4,50

7,90



Unsere Dessertempfehlung

»Zeierlei von der Zwetschge”
Lauwarme Zwetschgentarte an in Portwein geschmorter Zwetschgenrdster
mit karamellisierten Gewlrzbrotbroseln
12,90

Hausgemachte Fruchtaufstriche

Fruchtige Erdbeere -der Klassiker- 6,50
Heidelbeer-Zimt 6,50
Brombeere -Angel d’'Or 6,90
mike’s Mallorginische Tomate- lecker zum Ziegenkase- 6,90

Alle Gerichte sind zum alsbaldigen Verzehr gedacht. Einiges halt sich aber natiirlich auch langer,
dazu und zu eventuell enthaltenden Allergenen beraten wir Sie natiirlich gerne personlich.

Olivenol aus Mallorca

Unter streng 6kologischen Aspekten angebautes Olivendl aus Santa Eugenia

Oliric Arbequina Verge Extra

Geschmack:
Pikant mit teils mittelscharfen Noten, etwas bitter, dennoch duBerst fruchtig . Hoher
Poliphenolgehalt.

Aussehen: strahlendes Grin



Geruch:
Aromen von Mandeln und Bananen, griines Gras und Apfel
500 ml 16,90

Berlin Global Olive Oil Award 2021-BRONZE

Oliric Arbequina & Koroneiki Verge Extra

Geschmack:
Leicht stRlich mit pikanten und teils mittelscharfen Noten, etwas bitter, dennoch duBerst
fruchtig mit Nuancen von griiner Mandel und Fenchel. Hoher Poliphenolgehalt.

Aussehen: Intensives leuchtendes Griin
Geruch:
Aromen von Gras, Mandel und Banane sowie Nuancen von Apfel und getrockneten

Frichten.
500 mi 16,90

Oliric Koroneiki Verge Extra

Geschmack:
Pikant und leicht wiirzig, etwas bitter, dennoch dulRerst fruchtig (Apfel), gepaart mit
Nuancen von Tomate und Artischocke. Hoher Poliphenolgehalt,

Aussehen: Intensives, fruchtiges Griin.

Geruch: Intensive Aromen von Gras, Mandel und Apfel
500 ml 16,90

Berlin Global Olive Oil Award 2021-SILVER

Wir wiinschen Guten Appetit
Mike und Natalie
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